
 
 
 

Vorspeisen 
 

Sommersalatbowl  
Tomaten, Sonnenblumenkerne, Burrata  

gebratene Pfifferlinge  
17,-  

 

Sashimi Ora King 
Romanasalat, Mango, Avocado, Sesam  

23,-  
 

_________________________________________ 

 

Zwischengerichte 
 

Pfifferlingschaumsuppe 
9,- 

 

Gebratene Jacobsmuscheln  
Kartoffelschaum, Kürbisbutter, Honigtrüffel 

19,- 
 

_______________________________________ 

 

Hauptgänge 
 

Sommerpasta – Casarecche 
Grillgemüse, frische Kräuter, Tomate, Parmesan  

19,- 
 

zur Wahl mit Riesengarnelen  
34,- 

 

Gebratene Maishähnchenbrust  
gelbes Thaicurry, Asiagemüse, Basmatireis  

28,-  
 

Rosa gebratenes Kalbsfilet 
gebratene Pilze, Kartoffelkrapfen 

38,-  
 

Medaillons vom Rehrücken  
Rahmpfifferlinge, Semmelknödel   

48,-  
 

Gegrilltes Steinbuttfilet  
Kräuterrisotto, Ofentomate  

42,- 

 
* Informationen über enthaltene Allergene erhalten Sie von unserem Serviceteam* 



 
 

Freihaus -Klassiker 
 

Vorspeisen 
 

Rinderkraftbrühe  
mit Einlage  

9,- 
 

Blutwurstgröstl 
Apfel, Sellerie 

15,- 
 

Beef Tatar 
Dijonsenfmayonnaise, Toast  

19,- 
 

Hauptgänge 
 

Ofenfrischer Schweinebraten 
Weißbiersauce, Kartoffelknödel, Speck - Krautsalat 

19,- 
 

Knusprige gebratene niederbayrische Bauernente 
Blaukraut, Kartoffelknödel  

33,- 
 

Bayerisches Jungbullenfilet vom Grill 
- auf Stein serviert - 

Kartoffeldipper, Kräuterquark 
46,- 

 

Fangfrischer Saibling  
- blau oder gebraten -  

aus der Fischzucht Wildbad Kreuth 
zerlassene Butter, Zitrone, Petersilienkartoffeln 

27,-  
 

Gebratene Nordsee - Seezunge  
zerlassene Butter, Petersilienkartoffeln, Zitrone 

44,- 
_________________________________________ 

 

Dessert  
 

Karamellisierter Kaiserschmarr’n 
Vanilleeis, Apfelmus 

15,- 


